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UNSER REZEPT-VORSCHLAG

Champignon-Pfanne

Zutaten:

7509 frische Champignons

2509 Diirrfleisch wirfeln

2 — 3 Zwiebeln wirfeln

etwa 509 Butter oder Margarine

Y% Becher Sahne

GeWi Champignongewrz (Art-Nr: 364)

Alternativ ohne Glutamat: Feines Pilzgewurz (Art-Nr: 341)

Zubereitung:

e Champignons waschen und vierteln
o Butter, Durrfleisch und Zwiebeln in der Pfanne glasig dinsten.
e Champignons und GeWi Champignongewiirz zugeben und durchrihren.

¢ Mit Sahne abléschen — 5-10 Minuten leicht kocheln und abschmecken.

Gutes Gelingen und guten Appetit winscht:
Ihr Bexbacher Gewilrzbasar Team - www.gewuerzbasar.de
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