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Deftige Holzfillerpfanne

500 g Putenfleisch in Streifen schneiden, mit 2 El. Ol und GeWi Holzféller Pfannengewiirz
(Art-Nr 712) einwiirzen. Moglichst iiber Nacht ziehen lassen.

2 grolBe Zwiebeln und 2 Knoblauchzehen in halbe Scheiben schneiden

250 g gerducherte Schinkenwiirfel, 1 Stiel Lauch und 1 Bund Friihlingszwiebeln in Streifen
schneiden

2 rote Paprikaschoten in Streifen schneiden

1 Zucchini in halbe Scheiben schneiden

1 groRRe Dose Champignons abtropfen lassen

1 Becher Sahne

200g geriebener Kase

8 Nudelplatten (Lasagne) in Stiicke brechen

Fleisch in der Pfanne anbraten, Schinkenwiirfel, Zwiebel, Knoblauch dazu und kurz mitbraten.
Lauch Paprika, Zucchini und Champignons dazugeben und auch kurz mitbraten, mit GeWi
Holzfillerpfannengewiirz abschmecken. Sahne dariiber giefen, die Nudelstiickchen unterheben. In
eine Auflaufform fiillen, geriebener Kése dartiber.

Bei 175°C ca30-40 Minuten iiberbacken.

Guten Appetit wiinscht das Bexbacher Gewiirzbasar Team
www.gewuerzbasar.de



