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Hahnchen auf Feuerreis
Zutaten:

4 Hahnchenschenkel

400g Reis

2 Zwiebeln (wiirfeln)

2 Knoblauchzehen (wiirfeln)

3 Tomaten (achteln)

GeWi Gefliigelgewiirz (Art-Nr: 394)

Alternativ: GeWi Hahnchengewiirz (Art-Nr: 310)

Fiir Scharfesser:

GeWi Mexikanisches Grillgewiirz (Art-Nr: 202)
Alternativ: GeWi Scharfmacher (Art-Nr: 396)
Alternativ: GeWi Aztekenfeuer (Art-Nr: 715)

Zubereitung:

* Héhnchen mit GeWi Gefliigelgewlirz einwiirzen. Bei mittlerer Hitze mit wenig Fett ca. 15
Minuten anbraten — heraus nehmen.

* Zwiebeln und Knoblauch goldgelb anbraten, Reis zugeben und kurz mit braten.

* 1 Liter Wasser, Tomaten, GeWi Gefliigelgewiirz und Salz zugeben, aufkochen, die
Héahnchen darauf legen. Geschlossen ca. 30 Min. garen — abschmecken.

*  Wer es gerne scharf mochte — mit GeWi Mexikanischem Grillgewtiirz (oder Scharfmacher
oder Aztekenfeuer) abschmecken.
Tipp: Hahnchen einen Tag vorher einwiirzen.

Dazu empfehlen wir knackig frischen Salat angemacht mit GeWi Salatgewtiirzmischung (Art-Nr:
371).

Guten Appetit wiinscht das Bexbacher Gewiirzbasar Team
www.gewuerzbasar.de



